
JAZZ NATURE RESERVA

REGIONE VINICOLA

VARIETÁ

ANNATA

Sant Sadurnì d’Anoia, Penedes

Xarel·lo, macabeo e parellada

ND

D.O. Cava

distribuito in esclusiva da Winelite 

ANALISI TECNICA
Vol: 12% • Ph: 3.0    
Zuccheri: 0,3 g/L • Acidità totale: 6 g/L   

INFORMAZIONI TECNICHE

24 mesi sui lieviti 

TEMPERATURA DI SERVIZIO

6° - 8°

Jazz Nature ci trasporta armonicamente in un abbinamento di swing e piacere sensoriale;
un mondo dall’atmosfera sofisticata e selezionata, e si accende facilmente stappando la bottiglia.

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli.
Perlage fine e persistente, movimento lento continuo e numeroso.

Al naso spiccano gli aromi di frutta bianca (mela verde, pesca, albicocca),
oltre ad alcuni aromi di fiori bianchi, note agrumate e pane caldo.

Al palato l’ingresso è fresco e vivace, con ottima acidità e carbonica ben integrata.
Il passaggio in bocca è agile e la sensazione finale è piacevole e pulita.

Musica per il tuo palato!


